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Trends in keukendesign
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Twee nieuwe realisaties qua keuken in zeer verschillende hotels, hebben alvast één ding gemeen: het zijn open keukens. "Er is
hoe langer hoe meer de tendens om bewust in te spelen op een interactie met de klanten” zegt Rob Bouman, gedelegeerd
bestuurder van Leventi Cooking & Baking Systems Belgié. “Ze zorgen niet alleen een beter contact tussen de keukenchef en de
klant, maar dragen er eveneens toe bij dat er op een uiterst eerlijke en zuivere manier in de keuken wordt gewerkt”. De ver-
bruiker zit dus op de eerste rij om te voigen hoe alles wordt bereid en krijgt op die manier ook de nodige dosis entertainment
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