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Twee nieuwe realisaties qua keuken in zeer verschillende hotels hebben alvast één ding gemeen het zijn open keukens Er is

hoe langer hoe meer de tendens om bewust in te spelen op een interactie met de klanten zegt Rob Bouman gedelegeerd

bestuurder van Leventi Cooking Baking Systems België Ze zorgen niet alleen een beter contact tussen de keukenchef en de

klant maar dragen er eveneens toe bij dat er op een uiterst eerlijke en zuivere manier in rie keuken wordt gewerkt De ver

bruiker zit dus op de eerste rij om te volgen hoe alles wordt bereid en krijgt op die manier ook de nodige dosis entertainment

^^^^^^^HMn^HB^HHRM^^I	S m O O Q S	lichte bewerking nodig De keuken is gebaseerd op
^^^|DHt ^NP P 4H^|	Dil is de naam van het meuwe restaurant dat zopas	seizoensgebonden verse ingrediënten Het is net

^^^^^^T fflÜflfl^l	Werd 8eoPend in ret hotel aan de Brusselse	°Pzct geweest om zowel in de afwerking als in de
^^^^^V ff^^^lp	Koningstraat Het holel wisselde inde loop der jaren	mise en place zo puur mogelijk ie werken En ook aks

^^^¦F ^jljjUï	ettelijke keren van eigenaar en an naam o a Royale	dc 3cn ce m s olle San8 is moel alles z0 Pr0Per moëc
^^^Hh^^^U^fl^^^l	Mercure en onderging nu als hotel Bloom een vol 	l k bliivcn Raarom zie je in deze keuken geen balte

^^B|^BWBHPWB^	ledlge en kleurrijke gedaamewissel ngXid alleen de	rÜ Polten en Panl1en of Seen borite verzameling van
^^0H|^9|^9WN m 	lobby en de kamers maar ook het restaurant ende bar	allcrle ncsscn olte en PotJes mct kruiden We weken

IS^flH^BffiSiBh ^vS	kregen een verrassend nieuw concepl De naam van	met een klassiek fornuis op gas Rubbens Omwille
jBj^^^^SgwRK Ë V	het restaurant slaat zowel op het Engelse woord	vaT1 het ramfort vm hpt keukenteam en om geen over

^BBBE^ÏFSkLJJSlf49	voor sfeer stemming als op dat van aangenaam 	 ast le schepoen voor de klanten nebben we enorm
L^W^^MTMEj^L jl	vloeiend probleemloos soepel en ritmisch 	geïnvesteerd in de luchtalzutgmg DeKobra Dankzij

^ ^¦^¦^¦^^HH^^ jH	 SmoodS is een gezellige stijlvolle en tegelijkertijd	de enorme grote alzuigcapacileil is er geen lawaai
^^^^^^^^^^^V Afl	hippe woonkamer Het s een comfortabele en stirnn 	Seen geurhinder en geen hitteontwikkelmg Dc

M J^^^^^^^^^^f^H	lerende ruimte waar je op ieder moment van de dag	gerechten op de menukaart en het dagdagelijks wisse
ft ^^^^^^^^^^^^^Ëj^f	kunt binnenlopen en gaan zitten Het decor doel	lend aanbod een visgerecht en een vegetarische scho
Ét~ ^^^^^^^^^Hj^H	andcrs dan andc s aan maar roept tegelijkertijd ook	td kunnen zowel worden bereid in een kleine versie

¦ a|^^^^^^^^^^^E|^H	een vertrouwd gevoel oo Het decor van het restau 	 9 Bur° ° ln een role 8 Tur0 °P de menukaart
¦^^^^^^H	ram bestaat uit zeven verschillende zones die rord een	slaan e enkelc specialiteiten Chefs Prides als b b

	centrale bar werden gecreëerd ledere zone wordt	 ganzenlever met een laagje 24 karaat goud gegri de
fiSwS jïrV ^ 1»^ ^^ V	getypeerd dooi bepaalde kleuren voorwerpen en zit 	avocado en pompelmoes en bruschetta vanduifen

WH^¦ ¦ ¦Ölf A	eiland dat bij |c stemming past en war r je kan blijven
m^jX ry^^iV^li T« L^	zitten om iets te eten en te dunken üfwaar je gewoon	Ljc3ruOn
WfWllfiKÉvPW TkSr t r 	lekkei onden r k 1T1 bikken voor een perfect relax	De naam van zowel het hotel als het restaurant en
WtfT^ ^ ^ ^i	moment en luisteren naar de muziek van de resident	de wine bar verwijzen uiteraard naar de steen
fóJH^JBtfiM» 1 ¦ ^¦ 	DJ Cos Moz2 Xavier Bernes die enanng opdeed	kolen die in Gtn i en omstreken werden gedolven
nJrrnlf ^T F j^MJ ^BB	a 5 keukeIlchel pnjlucol br de Europese Raad leidt	Hcl hoe L dus nieL Le erwonderen dat de keuken
Myt^9fi^t«jKn^^W	het keukenteam Hel is een concept dat werd uit 	muur werd uitgevoerd in blinkende zwarte glas

¦I^^^^HM^WsiSf^l	gedacht om la g mee te gaan in de tijd en het toch	mozaïektegeltjes en dat er in het decor van dit
^JPS^HEKu^g ^TpTV ¦ 	mogelijk maakt om in te spelen op alle mogelijke	Design Hotel zeer donkere stenen werden gebruikt

P S^Bgyji ^ ÉBJÊÊ	nieuwe tfentis stelt Olivier Michils Kitchen	naast hout en staalplaten Om de hel strenge strakke
¦fc^~~^ ¦^fcafcy^v jB^M	Cabinet in Hasselt In het fornuis hebben we een	effect van het designmterieur e milderen werd geop

^^^fc^^^^^^^^^^^^^^fc	teppanyaki plaat een warmhoudplaat voordesauzen	leerlJ om ^et plafond van het restaurant en de wine

^^^^^^^^^^^M^HBBBB kleme combisteamer Er is een kleine Friteuse voor de nde Marokkaanse cemenllegels De idee van onze

we zo puur mogelijk Ze hebben dus enkel een kleme Waar mogelijk proberen we streekgebonden produc
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ten te gebruiken zegt Christoph Pouls F B	^H ^^^^^J ~^ M^BTjlt
manager van de groep Different hotels Zo	^HI H|^^H ¦ ^^^^^
staan er o a Maaslandse asperges en een gegril 	i IiIkÏ ~~^gj^^M ^I~w ^CJ
de kotelet van Limburgs varken op de kaart 	^^F ^^^^^^Bt3Bfc^�2014» ~°̂ï
Maar we opteren net zo goed voor lamsvlees	jKL ^ ^^^^^^^^^^^^ft^^l^fiES^H

uit Sisteron Van zodra een product een label	VÏ JS^^^^^^^^^^^^^^^^S^^k
heeft of streekgebonden is zijn we er in geïnte 	HfiflMB^^^^^^^^^^^^^^^^^H
resseerd Voor de hapjes die we serveren in de	I^|^^^|^^^^^^^^^^^^^^^^HP|
wine bar gaan we verder in de wereld hier ser 	 i^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^mi
veren we ook sushi en sashimi Maar het kan	^^^^^^^^^^^^^^B^^^^^^^Kji

^^^^¦Ljl^^TaSCjL^ j ^^ Ë ^^^^^^^^^^^^^J^^ Oorspronkelijk wilden we
I ^^^^E ^i ^ S^^^^^^^^^^B1 	het fornuis aan de kam van

^^^^^1 I^^Kir	 I ^^^^^^^| 	 c Sa len opstellenmaar
^^^^¦¦jmK i	 ¦ ni^^r^^^H	we vreesden dat dit toch

t^l I ¦ i^^^^ÉÉÉ^ I 1^ f ft �2122B	 ¦ een beetje re rommelig zou
^^^H^^^^ ^^ I	 Jjfsliï iwBIl I worden We wildenwel

^^^^^^^^j^Sk A^^^^^k^^^üfl^^^^5^|K| een z0 °P 11 mogelijke
jl^^H a^^^^^^^^^^^^^^^^l^^B rl n maar ik denk dat

i Mfl^^^K ^^^^E^^^^^^^^^^^^^^^^^^^m 5ommige gasten toch niet
k|^^^^^^K ^^^B^^^^^^^^^^^^^^^^^^^H ecnl wi^en z^en ^loe een

^ ^J^^^^^^fjg^^^^^^^^^^^^^^^^y levende kreeft wordt ge
kookt Dat is misschien

net zo goed een portie Belgische Gandaham toch een staPJe te ver Omwille van de beperk
zijn die a la minute voor de ogen van de klant te breedLe van de keuken hebben we het for
wordt afgesneden met onze antieke Berkel snij nuls uiteindelijk tegen de muur geplaatst
machine Ook in het restaurantconcept van Onder het fomui5 zitt�2122 2 warmhoudladen
Carbon werd gekozen voor een volledig open fcook hold één voor vis en één waar vlees
keuken Je ziet deze trend meer en meer De UP perfecte temperatuur kan rusten Verder zijn
keuken moet niet langer meer worden wegge CT in de warme beretdingskeuken een salaman
stoken in een achterhoekje van het restaurant der een planchaplaat een pastakoker en een
of het hotel Een keuken mag nu worden kleme fnteuze Onder de gekoelde werktoog
gezien Daar hebben ook in dit hotel op inge Cmet een zwan marmeren blad zijn koelladen
speeld alles is zichtbaar Hier hoefje met door �2122 koelkastjes met een klassieke deurOmdat
een klein venstertje te gluren of via een spiegel de productie zich niet beperkt tot de restau
te observeren De keuken van Carbon is heel rantgasten en omwille van het groot aantal ver

visueel aanwezig niet alleen van het restau schillende bereidingen hebben we aan de kant
ram zelf maar ook vanaf de mezzanine kun van het publiek een vrij grote doorgeeftafel
nen de hotelgasten alles observeren Als je tweemaal twee meter waarvan de warmte
daar een uur zou blijven zitten dan knjg je bij goed kan worden geregeld Voor de luchtafzui
wijze van spreken de beste kookcursus die je je 6mg hebben we beroep gedaan op een gespeci
maar kan voorstellen De apparatuur van de ageerde luchtarchitect die de hele installatie
keuken is uiteraard aan de situatie aangepast van het hotel heeft berekend en uitgewerkt De
In een keuken van dit kaliber is het omwille dampkap in de keuken vormde een hele uitda

van de capaciteit die er wordt gedraaid niet aan glng omdat we de afgezogen lucht niet direct
te raden om met een gasfornuis te werken Er konden afvoeren Ze wordt nu uitgeblazen na
zijn niet alleen de 72 zitjes in het restaurant de binnentuin van het hotel Daarom is ze niet
maar de keuken produceert ook voor de room alleen uitgerust met een speciale geurfilter
service de wine bar en de klanten van de well maar ook met uv llctlt dat de VÊtten in de
nes Een te grote ontwikkeling van warmte zou dampkap afbreekt Tijdens de maand dat we al
een probleem zijn voor het keukenteam als operationeel zijn hebben we niet het minste
voor de gasten in het restaurant We hebben probleem gehad met geurhinder We werken
dus gekozen voor een inductiefomuis van °ok met een Combimat Masrermind oven van
Leventi Dat heeft vier inductievelden met tel Leventi omdat die heel eenvoudig te bedienen

kens vier afzonderlijk regelbare kookzones is tijdens de service in een open keuken
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